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EIN ERFOLGREICHES
FAMILIENUNTERNEHMEN

Gegriindet 1988 versteht sich die Landmetzgerei Setzer als Fortsetzung eines
traditionsreichen Landwirtschaftsunternehmens.

Bereits die Eltern des Geschéftsfiihrers Volker Setzer, fiihrten einen erfolgreichen
Schweinezuchtbetrieb.

Hier durfte Metzgermeister Volker Setzer bis zu seiner Meisterprifung und bis zur
Selbststandigkeit sein Wissen und seinen Erfahrungsschatz anreichern. Er lernte
Qualitét und regionale Produkte kennen und schéatzen.

Auf Qualitat und handwerklich traditionelle Verarbeitung legt Metzgermeister Volker
Setzer auch heute, in seinem eigenen Unternehmen, gro3en Wert. Hier werden Tiere
aus der Region Hohenlohe (Kocher-, Jagst und Buhlertal) zu erstklassigen Fleisch-
und Wurstwaren verarbeitet.

Die Landmetzgerei Setzer ist ein QS-zertifizierter Betrieb und bezieht ihre Schweine
von den Landwirten Martin Niebel aus Goggenbach und von Ulrich Kiihnle aus
Wolpertshausen.

Dort werden die Tiere QZBW-gerecht (nach den Vorgaben des ,Qualitatszeichen

Baden-Waurttemberg*) mit ausschlieBlich genfreiem Futter aufgezogen und gefittert.
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Wir machen Lebensmittel zum Genuss. Aus die

unsere Herstellung eigner Gewirzmischungen
melier und Spitzenkochen.
Hierfur haben wir nur die besten Gewlirze ausc
und gerostet.
Um die Qualitat der Aromen zu schiitzen wurde
Frischesiegel, lichtgeschutzt verpackt.




POM'; 1

Die perfekte Salzmischung
fur Pommes oder Bratkartoffeln

Fir unser Pommes Gewdrzsalz #1 haben wir einen
handverlesenen Paprika, rubinrot verwendet. Dieser gibt die
volle Wirz- und Farbkraft an unser Pommes Gewdrzsalz.

Mit unserem Knoblauch verwenden wir eines der gesiindesten
Gewirze Uberhaupt. lhm wird eine antibiotische und
abwehrstarkende Wirkung zugeschrieben. Abgerundet wird
unser Gewurz durch die feine Note des Cumin welches fur

einen grof3artigen Geschmack sorgt.

Verwendung:

Dieses Gewirzsalz kann man nicht nur perfekt fir Pommes
verwenden. Durch den vielseitigen Geschmack wiirzt es auch
hervorragend Wedges, Bratkartoffeln und Ihre eigenen

Kreationen.

POMMES
PARTY

PLU:

5771

EAN:
4251238357718

Abfiillmenge:

145 g

VerpackungsgroRe:

6x145g

Abfiillmenge: Mindesthaltbarkeit:
145 ¢ 730 Tage

ungekiihlt
Zutaten:

Salz, Paprika, Zucker,
Kreuzkiimmel, Zwiebeln, Knoblauch
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Abfilllmenge: Mindesthaltbarkeit:

155¢g 730 Tage
ungekiihlt

Zutaten:

Salz, Pfeffer schwarz, Zucker, Rosmarin,

Thymian, Zwiebeln, Knoblauch, Oregano,

Basilikum, Kreuzkiimmel.

FLE

Unser Alleskénner run

Fir unseren Fleisch Finisher #2
ausgewahlten Gewirzen verwe
Thymian, welche beide eines d
auch der kraftige und leicht st
Platz. Zur passenden Erganzu
und frischen Basilikum eingese

Verwendung:
Dieses Gewiirzsalz passt hervc
Fleisches. Egal ob als Marinad
in der Bolognese, mit diesem P

Fleisch immer richtig.



FLEISCH

FLEISCH Seizey

o #2

Unser Alleskonner s P l cY
rund ums Fleisch, scharf

Fur unseren Fleisch Finisher #3 haben wir eine Vielzahl an
ausgewahlten Gewirzen verwendet. Neben Rosmarin und
Thymian, welche beide eines der altesten Gewdirze sind,

findet auch der kraftige und leich suRlich-scharfe Oregano

seinen Platz.
Zur passenden Ergéanzung haben wir einen kraftigen- und ?gg”mengei MindestYhS?gb_all_rkeit:
N . : age
frischen Basilikum eingesetzt. Doch das besondere und der 9 unge%hh
Unterschied zu unserem Fleisch Finisher #2 ist eine zarte
Prise Chili. Diesem wird eine entziindungshemmende und
antibakterielle Wirkung zugeschrieben. Zutaten:
Salz, Pfeffer schwarz, Chili,
Zucker, Rosmarin, Thymian, Zwiebeln,
Verwendung: Knoblauch, Oregano, Basilikum, Kreuzkiimmel
Dieses Gewirzsalz passt hervorragend zu Ihrem Fleisch
wenn Sie es gerne etwas schéarfer mégen. h—
FLEISCH ~
FINISHER SPICY
PLU: g
5773 o
EAN: 83
4251238357732
Abfillmenge: w
135¢g q
VerpackungsgroRe: a
N

6x135(
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Abfilllmenge: Mindesthaltbarkeit:

7549 730 Tage
ungekihlt

Zutaten:

Kristallsalz Giber Buchenholz gerauchert.

RAU

Grundlag
ro

Unsere Raritéat:
Feines Kristallsalz tber Buche
einen feinen rauchigen Gesch
einzigartigen Geschmacks auf

Verwendung:
Unser Rauchsalz Rebell #4 p:
Grillspeisen, ebenso zu Fisch
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Unsere Rinder-Bouillon

Eine tolle Alternative zu einer handgemachten Briihe ist unser
allseits beliebter Suppen Sommelier #5 der auf einer
Rinder-Bouillon basiert. Der ausgeglichene, feine Geschmack
ist die perfekte Grundlage fur jegliche Suppeneinlagen.

—
Die Briihe hat eine klare Konsistenz und ist auch Pur
unglaublich lecker. Abfiillmenge: Mindesthaltbarkeit:
95g 730 Tage
ungekiihlt
Verwendung:
Als Suppe mit jeglichen Einlagen, zum Wiirzen von Speisen ZUtE.lten:
: Speisesalz, Dextrose, Hefeextrakt,
oder auch einfach als Trinkbruhe. Speisewlrze, Aroma, Starke, Rindfleischextrakt,
Briihe (Wirze, Salz, Sonnenblumendl), Rapsol,
Sauerungsmittel: Zitronensaure, SOJASAUCE
getrocknet (SOJABOHNEN, WEIZEN, Salz,
Maltodextrin)
—

SUPPEN
SOMMELIER

PLU:

5775

EAN:
4251238357756
Abfiillmenge:

95¢
VerpackungsgroRe:

6x95(
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Das Steakgewdrz fur alle

Unseren Meat Master Rub kon

verwenden oder mit etwas Spe
Fleisch oder Gemdse einen gr
Ausgesuchte Gewdirze wie ger

getrocknete Tomaten unterstu
?t())f(u)"menge: Mindest7h§(l_;b_z|:\_rkeit: Meat Master Rub gibt eine glei
age : :
g unge%hlt Kruste beim Grillen, tiberbacke
TIPP: Sehr gut geeignet fir wi
Zutaten: N : . :
Rohrzucker, Salz, Paprika, Paprika gerauchert, gefiillt. Ein Muss fiir jeden Grill
Rauchsalz, SENFPULVER (enthalt SENF),
Zwiebelpulver, Tomatenpulver, Knoblauchpulver,
Kreuzkiimmel, Chili.
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HAHNCHEN
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Hahnchen-Wirzmischung

Hahnchen-Wirzmischung, der Hahnchenheld ist der ideale
Alleskonner fir Geflugel und helles Fleisch aller Art.

Handverlesene Gewirze unterstiitzen lhr Fleisch
geschmacksgebend und sorgen fir eine perfekt knusprige
Haut. Geflligel zéhlt zu den gesiindesten Fleischsorten und ist
im Fitness und Gesundheitsbereich nicht mehr weg zu
denken, unsere Gewiirzmischung erhéht dabei die biologische
Wertigkeit und fordert die Verdauung. Entwickelt auf der
Grundlage von Spitzenkdchen und Top Gastronomie. Hier
riecht man nicht nur die feinen Aromen der Orangenschale,

man schmeckt auch lhre frische.

HAHNCHEN
HELD

PLU:

5778

EAN:
4251238357787
Abfiillmenge:

110 g

VerpackungsgroRe:

6x110g

Abfiillmenge: Mindesthaltbarkeit:
110 g 730 Tage

ungekiihlt
Zutaten:

Zutaten: Salz, Paprika, Zucker, Zwiebelpulver,
Paprika gerauchert, SENFPULVER (enthalt
SENF), Knoblauchpulver, Kreuzkiimmel,
Orangen.
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Abfilllmenge: Mindesthaltbarkeit:
3009 730 Tage

ungekiihlt
Zutaten:

Speisesalz, Dextrose, Hefeextrakt, Speisewirze,
Aroma, Starke, Rindfleischextrakt, Brihe (Wirze,

Zitronensaure, SOJASAUCE getrocknet
(SOJABOHNEN, WEIZEN, Salz, Maltodextrin).
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Salz, Sonnenblumendl), Rapsol, Sduerungsmittel:

KARTO

Schritt fur Schritt Anleitung fi
Kartoffelsalats

Hinweis:
Das Rezept ist ausgelegt auf 1 k
Kartoffeln und 350 g heif3es Was

(Ergibt zusammen die Gesamtmenge von
Gewdrze).

Zutaten:
350 g heiRes Wasser — 5 g Senf
Kénig — 40 g Essig — 50 g Ol
Wenn Sie mehr oder weniger Ka
angegebenen Zutaten entsprec
Kartoffeln mit Schale in ausreich:
dem Kochen kurz ausdampfen |
Scheiben schneiden.
350 g heiRes Wasser mit 5 g Se
Kartoffel Kénig aufschlagen, ans
geben.
Dann erst 40 g Essig unter die K
Das ganze 3 Minuten ruhen lass
Danach erst 50 g Ol vorsichtig u
Probieren und geniefRen.
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t Landmetzgerei_Setzer
f Landmetzgerei Setzer
» Lieblingsmetzger Meister

ndmetzgerei Setzer GmbH Tel.: 07904 /70099 -0

kichstralRe 2 E-Mail: info@landmetzgerei.de
549 Wolpertshausen www.landmetzgerei.de




